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Da Savona a Mosca per fare l’executive chef: l’avventura
russa di Gianmaria Sapia
di Redazione
13 Luglio 2018 – 10:57

Savona.  Da  Savona  a  Mosca  per  cucinare  in  un  ristorante  che,  di  recente,  è  stato
nominaro come miglior nuovo locale della capitale russa.  E’  l’avventura del  savonese
Gianmaria Sapia, 33 anni, che da sei mesi è l’executive chef del “Mollusca”, nel centro di
Mosca.

“Il mese scorso siamo stati nominati come miglior nuovo ristorante di tutta Mosca e io
sono stato anche inserito nella lista dei migliori 25 chef stranieri della città” racconta
Sapia che nel suo percorso professionale sta seguendo una tradizione di famiglia visto che
è il nipote di Nicola Marino, titolare della nota pizzeria ristorante “da Nicola” di Savona.

Così, grazie allo chef Gianmaria Sapia, da oggi anche a Mosca c’è un po’ di Savona in
cucina che ieri sera, tra l’altro, è stata apprezzata da una cliente d’eccezione: l’attrice
Pamela Anderson (nella foto sotto).

https://www.ivg.it/2018/07/savona-mosca-lexecutive-chef-lavventura-russa-gianmaria-sapia/
https://www.ivg.it/2018/07/savona-mosca-lexecutive-chef-lavventura-russa-gianmaria-sapia/
https://www.ivg.it/redazione/
https://www.ivg.it/redazione/


2

Il Vostro Giornale - 2 / 2 - 20.04.2024


	Il Vostro Giornale
	Da Savona a Mosca per fare l’executive chef: l’avventura russa di Gianmaria Sapia


